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La culslne d'une soclété est un langage
dans lequel elle tradult inconsciemment
sa structure, &8 molns que sans le savolr
davantage, elle ne se résigne & y dévol-

ler ses contradlctlons™".

Claude LEVI-STRAUSS

" L'orlgline des manléres de table




L'attentlon des hlstorlens s'est portée,
depuls une décennle, sur les phénoménes économlques
qui modelalent la vie quotldlenne d'autrefols; une
hlstolre de la quotidienneté alimentaire est née,
structurée autour des rapports production/consomma-
tlon, population/subsistances., Les études se sont
multipliées conjuguant |'approche diététique (bilans
caloriques et régimes allmentalres), économique
(colits évolutlfs des denrées,criges de subslstances..),
soclologique (consommations différenciées des classes,
groupes professlionnels ou Instltutions....) (1)
Histoire essentlelle et difficlle, appuyée sur des
sources quantiflables, mals qul lalsse dans |'ombre
les aspects culturels du falt allmentaire : savolr-
falre, valeurs et symbollques alimentalres, rituels
d'hospltalité et d'ostentatlon, manléres de penser
la culslne, autant de polnts aveugles de notre con-
nalssance. "Qu'est ce que la nourrlture? "demandalt
Roland BARTHES dans un artlicle fondamental (2), et

['auteur de Le blfteck et les frltes de conclure

"ce n'est pas seulement une collectlon de prodults
jJustliclables d'études statistiques ou diététlques.
C'est aussl et en m8me temps un systédme de communl=
catlon, un corps d'lmages, un protocole d'usages, de
sltuatlons et de condultes". Sédulsant programme
d'étude dont la réalisatlon a été esqulssée, pour

le 19éme slécle, par Jean Paul ARON, les slécles

antérleurs restant Terrqﬁncognlfa (3).



Une récente exposlitlon de la Bibllothéque

NaTionale/Le livre dans la vie quotidienne, suscltée

sans nul doute par les Interrogatlions nouvelles des
historiens, a attiré notre attentlon sur I'exlIstence
de Ilvres culinaires, Imprimés dés la fin du XVéme
slécle. N'y avalt-1] pas 1a une source pertinente
pour aborder 1'allmentatlon congue comme "falt soclal
total"? Quelques slilences de I'histolre s'en trouve-

ralfent-11ls rompus ?

Pour une premiére approche, les manuels
cullnalres dés 17&me et 18éme slécles seront ['unlque
objet de nos solns. Non qu'lls fusent les seuls ouvra=-
ges a occuper la scéne bibllographique : contradictolres
et prollxes les discours folsonnent ; ratlonallsatlions
"paradlététiques" et mlises en garde médicales (4), con-
damnations morallsantes du clerc, Inventlons carnava-
lesques et "superllcoquentlieuses" de la poésle burlesque
(5)ceeeess Bref, de quol étourdir tout bon mangeur de
I'"Anclen Réglime, emporté dans ce combat sans cesse
renalssant de Carnaval et de Caresme, du plalslr et de
la:lol. Pour notre part &vitant toute Indigestlon de
sources nous avons écarté ces dlscours par trop norma-
tifs et désagréables, alnsl que les ouvrages hybrlides =

Déllces de la campagne, jardinler Francols, €tCessese™

qul tous recélent quelques recettes de culsline a la
sulte de consells agronomiques. Certes, une ethnologie
cullinalre de ['Ancien Régime frangals devralt conjuguer
tous ces dlscours, jouer de sources multiples, con-
fronter représentations et textes normatifs aux pratl-
ques effectives, s'insplrer de programmes, sulvre des
plstes de l'ethnologie (6); des falts culturels Ina-

pergus s'en trouveralent éclalrés.



Une Jlecture attentlive des oeuvres autoblo-
~graphlques et romanesques llvreralt de précleux ren-
sefgnements sur les rapports entre codes collectlifs
et Individus (tel ce ROUSSEAU entiché d'allment saln,
platement végétarlen, llbre penseur sl peu [Ibéré,
récemment croqué d'aprés ses écrits) (7), sur I'In-
sertion du falt allmentaire dans la soclabillté d'une
époque, de certains milleux soclaux : il y auralt

beaucoup a glaner, entre autres sources, dans les
mémolres de Giacomo CASANOVA,

Plus modestement, nous nous attacherons
présentement & cerner les caractéristiques de Ia
productlon du livre culinalre en tant que phénoméne
édltorlal, puis a préclser les fonctions et la dif-
fuslon socliale de ces ouvrages d'aprés la lecture

de leurs préfaces et pléces lIminaires.

La gastronomle, dlsait BRILLAT - SAVARIN
est "la connalssance ralsonnée de tout ce qul a
rapport & |'homme en tant qu'il se nourrit" : nous
convlons donc notre lecteur, s'il a ['Indulgence de
falee slenne cette déflnltion, & parcourlr, non une
note d'histolre culturelle, mals une petite recherche

de sclence gastronomique.



£8.EBODUCTION
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CULINAIRES
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1°) Sources et problémes de méthode :

Téche premiére et nécessalre, la recenslon,
la locallsation dans |'espace et le temps du maximum
d'exemplalres pour évaluer aux mieux, par tltres et
par édltlons, la production réelle des deux dernlers
slécles de |'Anclen Réglme. Ce travail de blbllogra=-
phie et de comptage sur la production conservée com=~
porte une marge d'erreur aussl certalne qu'Impossible
a4 évaluer, Nous falsons n8tres les réserves exprimées
par Mrs GILMONT et H.J. MARTIN (8) : les résultats
obtenus sont des Indlces a manler prudemment. Entre
I"Impossible préclislon vers laquelle dolt tendre le
blbl!ographe, I'histolre économique du llvre, et 1'3
peu prés signlflicat!f dont peut se contdter, faute
de mleux, |'étude des falts culturels et des menta-

I11tés, s'ouvre un espace ol rlsquer la réflexlon (9).

Les facteurs sulvants rendent aléatolre
toute appréclation au plus juste de la praduction

des llvres anclens, cullnalres ou non :

- Les sources blbllographliques, les cata-
logues Imprimés, des bibllothéques munlcl=-
pales frangalses en particuller, n'ont
pas toujours dans leurs slgnalements, la
préclislion requise, Cependant, de nombreuses
locallsatlions, en vue d'une enquédte plus

poussée sont posslbles.



- Les moeurs édlitorliales de l'Ancien Réglme
ne faclfltent pas la recherche : les édl-
tlons partagées entre llbralres - édlteurs,
la publicatlion enr plusleurs années. de
titres en pluslieurs volumes sont autant

de menus plégés qu'lil faut & jouer.

- la production conservée aujourd'hul a un
rapport Incertaln avec la production réelle
d'autrefols. Nos llvres cullnalres ont pu
connattre une utlllisatlon destructlive In =~
sltu, En outre, peu valorisés par des mo-
déles culturels plus favorables aux oeuvres
|ittéralres, et par conséquent & leur con-
servatlon, les manuels culinaires ont di
en souffrir., Tel titre, telle éditlion ne
sont connus, en ['état de nos Investli=-
gatlons, que par un seul exemplalre con=

servé !

- Le format, selon I'arflclqﬁi+é (note 8)
de J.F GILMONT, est un facteur non négli-
geable dans la survle du livre anclen. Les
petits formats seralent les plus menacés :
la quasl totallté des livres culinalres
sont des in-12, des In-8% de petlts In-8%...
Nous avons procédé & l'enquéte la plus large
possible dans le temps qul nous était imparti (volr
ci-dessous les résultats, les bibliothéques solllci=-
tées). Blen que nous ayons repéré de quarante a cin-
quante édltlons et tltres Inconnus de la blbllographle

spéclallisée la plus compléte - La Blbliographie gas-

tronomique de Georges VICAIRE - tout cela reste

fragmentaire.



L'enquéte devralt 8tre élargie au plus grand
nombre de biblloth&ques conservant des fonds anclens,
aux clnquante quatre blbllofhéques Municlipales classées
comme aux établissements dits de 1ére ou 2éme caté-
gorle (10). Pour cette note vingt huit bibllothéques
(la Bibltothéque Natlonale, la British Library et 26
blbllothéques municlipales, dont 17 classées) ont 'é6té
sollicitées, soit par consultatlion de catalogues Im-

primée, solt sur place (11), Georges VICAIRE, pour

&tabllr sa Blbllographle Gastronomique avalt exploré
les fonds des bibliofhéques de 1'Arsenal, Salnte Gene-
viédve, Mazarine, et, avant la publlicatlon des volumes
du catalogue auteur ol sont décrlits les ouvrages des
écrivalns cullnalres les plus productifs, les fonds

de la Bibllothéque Natlonale (12). Ainsl les deux cents
éditlons repérées sur cent quarante ans l'ont-elles
6té a partir de la production conservée dans une fren-
talne de blbliothéques. Leur liste, jolnte aux sources

bibllographlques consultées, est dressée en annexe.

Cependant, l'examen le plus large de la
productlon conservée n'est pas encore une compléte
garantle. SiI le 1leu et 1'année d'éditlon, le nom du
(ou des) libralres Imprimeurs sont les dlscrimlinants
les plus accesslbles & l1'enquédte bibliographique, leur
pefflnence n'est pas toujours sufflsante pour distlnguer
entre certalnes édltlons, opératlon permlse par la
bibliographie matérielle. L'examen comparatlf, pour
un m8me tltre, de la page de titre et d'une page
Intérieure (toujours la méme) 1&veralt quelques doutes
au sujet d'éditlons partagées, de nouvelles émisslons,



de rélmpressions d'une éditlon opérées la m8me année
par un llbralre, etc.ees.. Ces réserves méthodolo=
glques faltes, nous llvrons des résultats provisolres,

aux |Imltes évldentes,

2°) L'éditlon du llvre culdlnalre aux 17&me et 18&me slécles

Deux cent cling édltlons ont été dénombrées
de 1650 & 1789 : 63 pour la seconde moltlé du 17é&me
slécle, 142 pour les neuf décennles du slécle sulvant.
Cette productlon est loln d'8tre un phénoméne édltorlal
négllgeable., En multipllant le nombre d'éditlons =
compte tenu de celles qul comptent deux volumes ou plus
(13) = par un chliffre de tirage moyen de 1000 exemplaires
(14) nous obtenons une productlion de 256,000 velumes
dent 193.000 pour le 18é&me slécle. Estimatlons fraglles
pour les ralsons que nous avons dltes, et ordre de
gerandeur tout relatlf (15); "mals [] est légltime de
considérer les mouvements de longue durée ; 1]l y a la
une Image, plus ou molns fldéle, de phénoménes écono-
mlques. Ce n'est pourtant qutune Image approximatlve
4 exploiter avec prudence, comme hypothése de travall"
(16). Deux tableaux (volr pages sulvantes) répartis=-
sant la productlon par centres d'Impression et séquences
décennales, deux graphes, des tlItres, des édltlons
visuallsant les chlffres obtenus. Nous avons cholsl
d'intégrer au corpus les manuels de confiserle (Confl=-

turler royal, Nouvelle Instruction pour les Confitures,

@tCeaees ) éditées séparement : compléments du llvre
de culslne stricto-sensu, présentés comme tels &8 |'épo=-
que, Ils sont fréquemment Intégrés, sous forme de
chapltre ad hoc, aux manuels généraux. |l nous a paru
I1logique de ne pas les prendre en compte édltés

séparement.



PARIS ROUEN { LYON [TROYEs | PRIK= [AMDTER=1 LA A eox] set. | ToTaL
1700.09 7 2 - - - - - 1 XA - 10
1710.19 15 - - - 1 1 - - 17
1720.29 5 1 2 3 - - 2 - 13
1730.39 14 - - - - 1 i - 16
1740.49 15 - - 1 - 2 1 - 19
1750.59 14 - - 1 3 - - - 18
1760.69 18 - - - 2 - - - 20
1770.79 1 - - - 4 - - - 15
1780.89 4 - 1 - 1 - - 1 XB 7
5.D. 2 1 - 2 - 1 - - i 7
TOTAL 105 4 3 7 1" 5 4 2 1 142

XA Bordeaux

XB Lig&ge

XVifiéme siécle = LIVRES DE CUISINE ET MANUELS DE CONFISERIE.

EDITIONS ET LIEUX D'EDITION REGCENSES




PARIS LYON | RoueN | TRoves| b8 AVTRES | 5 ) TOTAL

1640.,49 - - - - - - - -
1650.59 | 10 - - - 3 1 XA - 14
166069 8 2 i 3 1 - - 15
1670.79 4 2 1 - - - - ;
1680.89 5 3 i 1 - - - 10
1690.99 6 2 1 1 - 3 XB 13
S.D. 1 - 1 1 - - 1 4
TOTAL 34 9 5 6 4 4 1 63

DIX SEPTYEME SIECLE. MANUELS CULINAIRES ET DE CONFISERIE,
EDITIONS ET LIEUX D'EDITION RECENSES

XA Amsterdam
XB Bruxelles, Bordeaux

- 0l




Plus de la moltlé des édltlions du 17éme slécle
sont parislennes, la prédominance de la capltale se
renforce au slécle sulvant. L'Impression des llvres
cullnalres, ce qul ne sauralt surprendre, sublt les
conséquences des mouvements généraux affectant le
monde de |'édltion : concentratlon au proflt des llbral-
res parlisliens, r8le décrolssant de I|'lmpresslon pro-
vinclale, Importance accrue des centres d'édition

périphériques : Pays=~Bas, Hollande.sssess

Sur quatre vingt qulnze éditlons parlslennes
entre 1700 et 1789, dont le nom d'édlteur est connu,

naus relevons (outre les Libralres Assoclés =« 4 &ditions)

diix neuf noms dlfférents de llbralres ou de dynastles

de llbralreg, GUILLYN Claude PRUDHOMME, puls sa veuve
sont responsables du plus grand nombre d'éditlions,
respectivement 10 et 28, Viennent ensulte la dynastle
des DAVID (7 éditlons), Paulus DU MESNIL, Plerre RIBOU
et sa veuve (5 édltlions chacun), les SAUGRAIN (4 édi=-
tions). Un certaln nombre d'éditlons partagées le sont
toujours par les mé&mes : PRAULT Flls, LE CLERC, la veuve
P1SSOT, les DAVID. ’

Les Best=sellers" sont I'affalre de quelques
uns. La Culsinlére Bourgeolse, grand succés du slécle
(25 6ditlons de 1746 & 1789) est &dltée par GUILLYN
(9 éditlons), ardemment concurencé, dés 1764 par
Frangols FOPPENS de Bruxelles (10 édltlons). De 1705
a 1740 Claude PRUDHOMME et sa veuve commerciallsent

sans partage Le Culslnler royal et bourgeols, le nouveau

culslinler royal.... de Frangols MASS|IALOT, autre bonne

affalre, de la flin du 17éme slécle et de la premiére

moitié du 18&me celle la.



- 12 -

Alnsl quelques llbralres parlslens, protégés par
un privilége, s'attachent & publler de fagon répéti=
tlve, signe de succés, un nombre relatlvement restreint

de titres.

A la "vitrine du llbralre" la nouveauté cull-
nalre est essentliellement parisienne. Sur toute notre

pérlode un seul tltre nouveau paralt hors de la capl=

tale royale : L'Ecole des r&gouts sauve, en [668, 1'hon-
neur de Lyon. Sl l%on excepte Rouen; dont la productlion
Importante, est encore mal connue, Troyes est I1'unlque
lleu d'édltion provinclal présentant quelque origina-
I11té. Au 18éme siécle, les OUDOT, les GARNIER réédltent
en effet, dans la"blbliothéque bleue" , des tltres
délalssés depuls 1675 par les llbralres-édlteurs du
royaume (17). Blen qu'Alfred MORIN leur accorde le
label "bibllothéque bleue", ces éditlons ne sont pas
des llvrets de colportage au sens strict : aucune ne
falt molns de 230 pages. Ne s'agit-1| pas d'éditlons
bon marché & la diffuslon soclale problématique,
quolqu'en pense Robert MANDROU ? (18). Des manuels

de recettes - Icl Le Culslinler Francals, Le Vray

Culslinler Francals de LA VARENNE-, étrangéres aux

moeurs allmentalres populalres, pouvaient-Ils &tre lus
dans ces classes soclales? Que signifie cette réé-
ditlon tardive en éditlon "populalire" de livres passés
de mode ? Nous reviendrons sur ces rapports entre

I1ttérature de colportage et llivres de culsine,

Enfin, constatatlion majeure , d'interpréta-
tilon difficlle, la productlon de livres cullnalres
est nulle pendant la premlére molt1é du 17éme slécle.
Une rupture culturelle est Indénlable, manlfeste sur
le plan de la diffuslon par ['écrit des codes cull=-

nalres.



Les 15-168&me slécles, eelon la Blbllo~

'graphle gastronomique, virent la diffuslon d'une

dizalne de titres, aux réédltlons nombreuses et
dont beaucoup - soyons en slirs - sont encore
Inconnues, Six tltres différents, vérlitables
"bibles cullnalres" de la Renalssance, ont un
contenu pratiquement Identique (19) ; un tralté
Imprimé dé&s 1490 environ, est la reproductlon

d'un Vliandier du 14&me slécle dont VICAIRE recense
14 éditlons du 158me slécle & 1604, Dans ['ensemble
de cette productlion Lyon tlent une place tfrés

Importante, sans doute comparable & celle de

Parlis,.

Nous trouvons dans ces pages un modéle
cullnalre blen Indlvlidualisé, selgneurlal et
carnlvore - La préparatlion des vliandes, des
glblers, y est un "leltmotiv" - d'origlne médl-
éval (20) et qul se perpétue - dans la production
Imprimée du molns = jusqu'aux toutes premiéres
années du 17éme siécle. Puls plus rien jusqu'a
la fin de la Fronde, Jjusqu'au début du régne de
Louls XIV. La eréation et la dliffusion du llvre
de culslne conmalt alors un nouveau départ. Un
manuel de 1674 (21) s'en prend vertement aux
"vieux auteurs"™ - sans nul doute ceux du 15-
16éme slécle - dont la culslne est"une antlique
et dégolitante maniére d'arresTer les choses, et
de les servir, dont la dlisconvenance et la rus-
ticité ne produlsent que dépenses Inutlies.ssse"
quant au service clest"un entassement confus
d'entremets blzarres", "un prodigleux regorgement
de mets". Rappelons que les mets sont alors des
plédces montées de vlandes, volallles..ees Sur le
plan des modé&les cullnalres, et certalnement des
pratiques des classes domlnantes, deux types sont
opposés, dont la dlfférence fut pergue au 17&me

slaécle.



La parutlon des t1tres, le comptage des édl-
tlonsde manlére plus aléatolre, tradulsent l'ampleur
et 1'Inscriptlon dans le temps du phénoméne qul

nous retlent ; nous dlstlnguons :

- une phase de créatlon (au sens exact du
terme pulsqu'elle succéde & |'absence de
tout Ilvre cullnalre, en gros de 1610 3
1650) qui s'étemsd de la fln des Frondes
(1652) & ltachévement de la premlére et
faste décennle du régne du jeune Louls XIV,

Le Culslinler Frangals de LA VARENNE, paru gckﬁw;
en 1651, domine la pérlode (volr, annexe 2, =

———

la répartlitlon dans le temps des éditlons <

des tltres les plus courants).

- De 1670 & 1730 rares sont les titres vérl=

tablement neufs., Le Culslnler Frangals,

sans modlflcatlons notables, poursult sa
carrlére. Seule nouveauté marquante, en
1691, le Culslnler royal et bourgeols,

futur "best-seller" des premléres décen=
nles du 18éme slécle : Jjusqu'a la fln de
la Régence les gastronomes vivent de

I'acquls du grand régne.

- Enflin, de 1730 a 1760, période faste od
se multlpllient tltres et éditlons, la pro=
ductlon crolssant jusque vers 1770, terme
d'un essor continu de solxante ans. Un

titre, La Culslniére Bourgeolse, écllipse

aprés 1750 tous les autres. En 1759 un

Manuel des offlciers de bouche ( 22) slgnale




que "depuls quelques années le publlic est Inondé
d'un déluge d'écrlts de ce genre'., Le llvre de
culslne connalt un succés sans précédent, phéno-
méne que nous tenterons de déflnlr soclalement,

A noter enfln que la balsse des éditions de manuels
de cénfiserie, de 1720 & 1760, est dlie @ I'Inté=~
gration dans les manuels cullnalres de chapltres

3 ce sujet. Ce recul ne refléte pas une impro=
bable diminutlion de la consommation de sucrerles

durant ces mé&mes années.
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11

PETITE SOCIOLOGIE DU LIVRE CULINAIRE,

Quels étalent les lecteurs de Ilvres cull-
nalres ? Aux préfaces, aux pldces liminalres, au
contenu des manuels eux-mémes nous le demanderons.,
Un précleux bavardage, au |8éme slécle surtout,
précéde I'énoncé des recettes : un espace soclal
sty décéle, et une influence Inattendue : celle
des 1déologles des "lumléres",., Cette lecture théma-
tique pallle aux aléas des Indlicateurs tradltion-
nels de la diffuslion du livre sous |'Anclen Régime :
Les Inventalres aprés décés nous seralent d'un
plétre secours, leurs lacunes sont ftrop connues
et gageons que pour les tabellions et les hérlitlers

les llvres de cuisline devalent peu compter.

1°) Les exclus :

Excluslon majeure, premliére que celle du

peuple des villes et des campagnes. Opérée certes

par l'écrit mals aussi par les pratiques cullnalres
codiflées qul ne correspondent aucunement aux moeurs
allmentalres rurales. La ftransmisslon écrite reste
le.propre des savolrs et des arts les plus légltimes,
ceux des dominants, Aux autres, l'oralité de la com-
munication, L'alimentation populalre est le refoulé

du discours cullnalre.



Un allment paysan est=11 mentionné ? Ce
n'est que par soucl d'encyclopédisme car la rave
"précleux mets" de rustres Ilmouslns, boulllle 3
pot, est "sl grossliére que j'ay regret d'y employer
le temps et le papler™ confesse un auteur (23) qul
note en outre les appellations en langue vernaculalre
fagon de mleux marquer l'exotisme et le rejet de la
chose. L'Art de blen tralter (24) attaque avec viru-
lence LA VARENNE et son Culslinler Francals,"dont

11 a depuls sl longtemps lellré et endormy la sotte

et lgnorante populace" avec ses recettes de "toplnam-
bourgs, carottes et un Infinité d'autres gueuserles
que J'on souffriralt plus volontiers parmy les arabes
et les margajeats que dans un climat épuré comme le
nofre..ess™ Alnsl roture et "herbes potagéres" vont
de palr,.envers honteux du prestige social et de la
viande (24 Bls). Quant aux prétentlons populalres

du Culsinler Francals , elles sont deésplus douteuses,

les dlres de I1'énlgmatique sleur ROBERT, auteur
présumé (voyez BARBIER) de ['Art de blen tralter,

ne peuvent &tre que de pures Injures,soclalement

signlificatlves.

Etrangers aux moeurs populalres, les manuels
culinalres eurent cependant quelque influence sur Ja
It+térature dite "populalre", Certains almanachs
donnent des recettes explliclitement empruntées au

Cusinlier Francals. Un exemple, de 1683, est clté

par Geneviéve BOLLEME (25), Le Messager Bolteux,

almanach pour l'année 1772, oppose frugall+é villa-
~geolse et abondance de la table des rlches urbalns :
"Au village, le paln le plus grossier, le potage le
plus malgre, le lalt écrémé, le petit lait, le fro-
mage frals ou malgre, les légumes les molns savoureux
rarement de la vlande deiboucher]e, quelquefols du

lard; vollad les aliments ordlnalres : la bolsson



- 20 -

commune c'est de l'eau, & la ville la table de
plusleurs riches ne connaft presque aucun de ces
mets. Les viandes les plus succulentes, le glbler
du.pius haut golit, les polssons les plus déllcats
les aromates, la volallle, les oeufs, les légumes
les plus savoureux, les confitures, les sucrerles,
les p8tisserles, les fritures les plus agréables,
le caffé, le thé, le chocolateseess( 26). L'oOrdre
d'énonclatlon des nourrltures du riche "bourgeols"
est en gros celul des tables des matliéres des
lfvres de culsine du siécle, mals la manlére d'op~-
poser la simpllicité du rural aux rafflnements de
I'urbanl+é sent la rfstforique & la mode. Les lal-
tages ‘et les fromages Tiennenf sans doute plus de
place dans les mythologles rousseauistes que dans
I'alimentatlon paysanne, ainsl que l'on verra plus
loln.Quoliqu'l] en soit 1l est permls de s'interro-
ger sur la dlffuslon soclale de ces ouvrages, Nous
avons slgnalé les éditlons troyennes du Culsinler
Francals qul, abandonné par 1'édlitlon parlslenne
aprés 1680, finlt sa carrlére dans la"blIbliothéque
bleue"™ vers 1720.,1750, date large (27) , sans que
les causes de décalage solent discernables (28).
Editlons "bon marché" de manuels cullnalres,
Inflitrations de la culsine "savante" dans les
almanachs de colportage : comment ne pas penser
que cette productlon connalssalt une dlffuslon
soclale plus large qu'on ne l'a cru, soutenue

par un clrcult de diffuslon trés ramifié dans
|'espace soclal et géographique ? La vulgarlisatlon

de ces recettes, et Impllicltement du mode de vle
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que leur consommation exlge, témoligne, a notre sens,
de la fasclnatlion exercée sur des types soclaux
Intermédiaires, notables ruraux, monde de ['offlce,
nobles de petlte et moyenne volée, par les modéles
culturels, réels ou supposés, des couches supé-
rieures des classes domlnantes. Hypothése que nous

nous efforcerons d'étayer plus avant.

2°) Livres, arts mécanliques, maltres et

servlteurs,

Dépositalres de savolrs prafiques)mélés
3 la rencontre des gens de l'art et des "personnes
de condltlion", nos llvres assumalent des fonctlons
dlversliflées ; la transmlssion d'un ensemble de
technlques par les pratlclens eux-mémes n'est pas
la molndre. Le llvre culinaire, lorsque son auteur
est ldentiflé, est l'oeuvre d'un praticlien, culsinier
ou mattre d'h8tel. Nulle dédlicace qui ne s'adresse
a un pulssant selgneur. Le passage dans d'arlstocra-
tiques culslnes est garant dYune compétence profes-
slonnelle raffinée : Plerre de LUNE fut "escuyer de
culsline de feu Monsleur le Duc de ROHAN" et de la
duchesse d'Orléans (29). Frangols Plerre de LA VRRENNE
devalt le mellleur de lul m&me & son service aupreés
du marquis d'UXELLES, membre du Conseil du Rol (30),

"‘Le Culslnler Moderne est dédié "A son Altesse 8éré-

nissime, Moﬁselgneur le Prince d'Orange et de Nassau...
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par le Sieur Vincent LA CHAPELLE, son chef de culsline..."
(31). Alnsl de bons praticlens, au service d'une éllte
socfale, tiennent le llvre pour un moyen de trans-
mission de leur expérlence, le complément de |'appren-
tissage par ouT-dire et volir falre. MENON, auteur
cullnalre prolixe, recommande en [758 aux jeunes cul?
siniers la lecture de son Tralté hlstorlque et pra-

tlque de la culsine, ou le culsinier Instrult.s..(31bls)

Une éditlon de La Sclence du Mattre d'hotel culsinier

de 1776, feullletée dans une bofte de bouquliniste
du qual de Montebello, portralt un ex-Ilbris manus-
crit de culsinier. La I1t+térature cullnalre était donc

en partle destinée aux hommes de |'art.

Dignité de 1'écrit que renforcent les préoc-
cupatlons théoriques du |8éme slécle, Pour ['auteur

" des Soupers de la Cour (Parls, 1755), s'adressant

aux "officlers de culsine amateurs de leur Art et
Jaloux de ses progrés", seule |'union de la théorle
et de la pratique, la fréquente lecture des bons
ouvrages ménera la culslne 3 la perfectlion, par

deld les rulnes de la routine, et fera du culsinier
un artiste , maltre de I'harmonie du plalsir, de
I'esthétique et de la diététique. Le culislinler des
"Jumléres" se volt promis a I'empyrée de la Science
et du Progrés, loln des demeurés qul "se crolralent
ddshonorés s'lls donnalent Ileu de soupgonner qu'lls
ont pulsé la compositlon de quelques mets dans un
OQuvrage Imrpimé"™ (32). Un art mécanique, comme tel
particlpant de I'Indignité du travail productlf,
mals destiné & l'agrément des couches supérieures

de la soclété. Des personnes de quallté ne I'lgnorent

pas. Mals voila toute médallle a son revers :
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Les bonnes et belles choses sortent d'une offliclne
peuplée de serviteurs, de culsinlers Ignorants des
régles du bon golit, Le Ilvre fournira au mattre la
base d'un langage commun avec |'homme de I'art, mon-
trera qu'll s'y connalt et est ainsl mleux 3 m&me
d'ordonner, cholslr et juger des résultats. Le maltre
en sa blenvelllance pourra mé&me falre partliclper

aux proflts de l'écrlt ses servliteurs, pré&t "qul’
causera que ces sortes de gens (quoy que grosslers)
ne laisseront pas de se fagonner", Alnsl le llvre
concourt au perfectlonnement du service, rend plus
difflclles les fraudes de gens naturellement portés
au vice, Notoirement les culsiniers toujours préts

a falre passer des "ragolits dépravés" pour des plats
mangeables.

L'écrlt en d'autres polnts touche 3 la
vlie des culslines. Aux mafTtres d'h8tel de la haute
noblesse, au 178me slécle, responsables devant le
maftre du bon ordre de la vie domestique, on con-
sellle, outre la profltable lecture de nos manuels,
de rédiger des "mémolres" pour ordonner. Toute
contestatlion sera écartée, la gent culinalre sera
Impresslonnée "voyant la grande connalssance que
vous avez", Sinon "vous aurez beaucoup 3 respondre
devant Dleu de tous les dég8ts qul se font dans les

culslnes", Pas molns.

Le Prestlge soclal et celul de ['écrl+t
se superposent., Le livre est une médlation dans un
rapport de dominatlon, 1] conforte un pouvolr,

codifle des usages respectés et a respecter (33).
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Le culsinier ntest pas pour autant un
personnage dénué de tout prestlge. En 1700 (34)
un culsinier de "Grand" étalt appointé & 300 llivres
I'an, le mattre d"h8tel & 500 Ilvres et ['aumdnler
a 200 llvres, juste le double d'un laquals. Les
réles de capltatlon placent au sommet de la domes=-
ticlté noblllaire notre culslnler : son emplol donne
Iteu au palement d'une taxe de 9 llvres. Une cul~-
sinlére ou un valet rapportent 4 llvres au trésor
royal. Le culsinier d'un procureur au Parlement de
Bretagne touche 150 |lvres par an en 1710 ; une
culsinlére de grande malson, en 1754, 70 llvres (35)
Mals ces rémunératlons plus qu'un salaire global,
extr8mement difficlile & évaluer en ralson d'une
part Importante d'avantages en nature, reflétent
une hlérarchle des emplols. Notons que la culsl-
nlére avec des gages de 90 llvres oeuvre dans les
malsons de moyenne Importance - celle d'un gentil-
homme de province par exemple (36) . Le best-seller

cullnalre du 18&me slé&cle sera La Cuisiniére Bour-

geolse, Indice Indirect d'une diffuslon soclale
élargle des raffinements cullnalres et d'un modeste

traln de cuifslne.

Autre personnage central de cette I1+~
térature de |'offlce et de la culsine : le Maltre
d'H38tel. Commis & la directlon d'un monde Ignoble
Il a quelque parenté avec la classe dominante. Dé=-
pourvu de toute t&che afflligeante, 11 sert |'épée
au 66+é, couvert, sa charge "d'honneur plutdt que
de service" (37) est non dérogeante., Le service d'une
[1lustre personne est une t8che des plus honorlflques.
Quant a stipendler quelque nobliaw Impécunleux cela
vous classe dans la hlérarchle noblillialre! Les fan=-
tasmes de noblesse ne sont pas en pelne d'aller se

nlicher au plus Inattendu : les qualltés d'un Maltre
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de basse extraction parvenus a ces charges "conservent
toujours le caractére ordlnalre au laquaTsme™ (38).
L'éxcellence des manléres = et celle du savolr r&tir
ajoutera BRILLAT - se transmettent par le sang. Mals
ce n'est pas 13 le seul polnt de rencontre de la cul=

sine et de la noblesse,

3°) Une culslne ‘aristocratique :

. L'excellence des usages cullnalres noblllalres

est la régle, tout spéclialement au 17&me siécle, au

début du slécle sulvant. Le Vray advis pour se falre

‘blen servir (39) donne en modéles les praticlens

oeuvrant pour les "Grands" ; Le Culsinler Frangals,

de. 1654, en son avis au lecteur - se réclame des usages
de nobles tables, de la maT+rise acquise par son auteur,
dans |'art de préparer les vliandes, au servlce du
marquls d'UXELLES. Le devolr de munlflcence est une
nécesslité aristocratlique, aux Grands "Les grandes
dépenses, auxquelles Il semble qu'lls solent obllgés

pour entretenir le lustre de leurs malsons...." (40).

La guerre, noble sport, a ses plaislirs gasfrénomiqueé,
et tel manuel comporte "des entrées spéclales qul se

peuveﬁf falre aux armées" (41),

Au modéle de Ja f&te royale, Incontestablement
se référe I'Art de Blen Tralter, édité en 1674 : par

son décor, "Soclétés et régales™ se déroulent sur les
eaux, dans les jardins et les grottes, Et les fontaines
de jallllir, exquise surprise des convives, au mllleu
de la table et du repas, en un Ileu orné de pyramldes

de frults, de fleurs.eeses. La f&8te est de toutes les
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§alsons : luxueux plque-niques d'été, "assemblées

et galanterles de carnaval", "colatlons d'hyver" pour
visites et bals dans de grandes salles aux mlroirs

et taplsserles "suspendus en clmmétrlie", repas noc~
turnes, flambeaux et glrandoles allumés, au son, non
de l'arlstocratique vlolon, mak des flfites, hautbols
et musettes "plus champestres™, "sur le gazon de ces
almables et frafches Islotes... au retour d'un péle-
rinage amoureux... aprés avolr parcouru sans pérll
dans ces flotantes voltures les plus beaux lleux
d'alentour"™. Ne manquent donc au tableau nl les
nouveautés dispendieuses § Les mlrolrs de grande
surface - nl 1'évocation d'un monde rural [déallssé,
sa descriptlion devant beaucoup a ['Influence de

la pastorale romanesque fort prisée alors., S'éton~-
nera-t-on de trouver en ce m&me llvre ['éloge des
fontalnes, des grottes du "royal chateau de Versallles
enchantement et perpétuel mlracle" soutenu par "un

Roy au-dessus de ce qul a jamals esté de plus grand.."

Les moeurs allmentalres et festlives sont Icl celles

de la noblesse de Cour,, lnsplrées par les fastes

de l'ltalle de la Renalssance et du Baroque, ornements
de la premlére décenhie du régne du jeune Louls XIV,
L'Influence des f&tes de FOUQUET & Vaux et surtout

de celles de [!'lle enchantée, a Versallles en 1664,

s'y décélent, les golits Itallanisants du "premler

dix septliéme slécle " s'y perpétuent (43).
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L'Art de blilen tralter reste un [lvre 1solé

dans la masse des ouvrages cullnalres, la vlie de la
noblesse de cour n'est évlidemment pas susceptlible
d'une grande dlffuslon soclale et l1tauteur ne selt
recommander aux offlclers et aux rlches bourgeols
que des collatlons et plque-nlques Infinlment plus
modestes. Quoliqu'il en solt les moeurs nobllialres
sont données en exemple., Singulié&rement celles de
la noblesse de cour alors a son apogée, de 1660 3

1700 selon Jean MEYER, Au-dessus de la bonne cul=

slne plane pour longtemps une aura de noblesse, de
luxe. Les plats "servls & la Cour ou chez les Prlnces"
hawtent l'esprit de tout ce qul sous I'Anclen Réglme
espére, slnge ou golite le "vlvre noblement". (44).

Le Culslnier royal et bourgeols (45) joihf a des menus

types le nom des [llustres personnages auxquels 1lls
furent servls : duc d!'ORLEANS, de CHARTRES, famllle
du Rolesee Les régles de l'excellence des moeurs et
des manlares sont celles des fractlons les plus pres-
tlgleuses des classes dominantes (46), et Mihadame

de SEVIGNE nota avec surprise que sous I|'influence

de la Cour, une "fureur des petlts pols” (d'origlne

Itallenne) s'empara de la Ville.

Lleu de parole, d'échange de blens et de
symboles, le repas est au crolsement des relatlons
personnelles, du heurt des cllentéles, des stratégles
polltlques et soclales des uns et des autres. En
{'absence (ou presque) de lleux publlcs de rencontre
pour les "personnes de quallté", ol celles-cl pou-
valent-elles se volr ? Le repas, la réceptlion nous
semblent une de ces occaslons pour la "classe de

lolsir". SI les rencontres Impersonnelles, précalres,
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sont le lot de la populatlon pauvre de Parls au |8&me
slécle, "ceux qul appartlennent aux groupes domlnants,
eux, ont consclence de leur personne, de leur savolr,
de leur fortune et de leur réputation : c'est en ce
sens qu'lls ne peuvent se connaftre et se rencontrer
qu'd travere la perception exacte de-leur identité"(47)

La culslne, les rltuels entourant son ingestion,
sont un de ces slignes d'ldentHE par lesquels 1'In=-
divlidu se définit par rapport au groupe, le groupe
par rapport & la soclété globale. Ces slgﬁes dfiden-
t11té sont un enjeu et ['indlce des rapports changeants
entre groupes socliaux, Une soclété - méme d’ordres =
n'est pas Immuable : nulle domlnatlon sans négatlon

nl challengers.,

La gastrolétrle transcende t-elle les
différences entre groupes soclaux priviléglés ? Un
unanIimisme soclal trompeur n'est pas la molndre
caractéristifue des tltres longs d'ouvrages destlnés
"a toutes personnes qul voudront manger quelquechose
de bon et de propre, Grands Selgneurs et Bourgeols,
4 la ville et & la campagne"™ (48). Pour &tre pro-
clamé, cela n'en est pas molns toujours plus loln
de la réallté soclale, La subversion des "états"
est en marche ; autant dire celle de l'ordre qul

= au nlveau des représentations ou des pratliques =
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asslgne & tel groupe soclal telles moeurs cullnalres,
Slgne des temps, Frangols MARIN, cl-devant mattre
d'h8tel du maréchal de SOUBISE, joue double jeu :
préserver les sltuatlons acqulses tout en falsant

la partdu feu.

- "Je recommande Icl le slmple, parceque,
sans voulolr offenser personne, je remarque
aujourd'hul nombre de Bourgeols qul, pour
voulolr Imiter les Grands sortent des bornes
de leur état, en couronnant leur table par
des mets qul leur coflitent beaucoup sans
leur falre honneur, faute d'@tre apprétés
d'une maln habile. C'est donc pour ces
partlcullers dont la figure n'est polnt
toujours conforme a leur condlitlon, nl &
leur fortune que la culsline devrolt prin-

cipalement revenlr a la simplliclité de

NOS pPereSeeeess”" (49),

Les mutatlons du 18&me siécle n'épargnent
pas la culsine. L'art cullnalre peu ou prou réservé
3 une étrolte &l1te soclale = haute noblesse, grande
bourgeolsle - se démocratlise. En son rdle soglal
sans cesse élargl comme en sa cuisline la bod?geolée
multiforme de 1'Anclen Régime vit de pénibles con=-
tradlctlons ; entre |'attralt des modes de vie de
I1'é11te du pouvolr et ['afflrmatlon d'une autonomle
soclale accrue. Comment banqueter et vivre noblement
tout en crachant dans la soupe ! Le milleu du I8éme

slécle volt grandir la tenslon noblesse/bourgeoisle ;
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Les préséances, les rituels de la vie quotidienne
en sont l'occaslon (505 Les slgnes de l'excellence
soclale, du "bon goflit", sont déja 1'objet d'un
processus de récupératlon/re-créatlion promls & un
bel avenlr (51).

-"Ce n'est plus pour les Nobles qu'll
(l'auteur) écrlit, c'est pour les Bour-=
~geols; mals on peut dire qu'll ennobll*t
les mets roturlers par les asalsonnements
dont Il les rehausse", Le'dlspendleux

et le trop rafflné sont réservés aux
Grands et "a ceux qulune grande opulence

met en état de les contrefaire".
"les manaels sont débarassés "de tout ce
qul excéde la portée ordlinalre des Bourgeols et la

capaclté de leurs cuislnlers"™ (52).

La "culslne bourgeolse"™ va de |'avant,

stafflrme contre les modes noblllalres tout en

les récupérant. Comme 1'écrevisse elle s'avance,
mals en regardant vers {'arrlvée. De prestlgieuses ’
appellatlions parenf‘agm;T:;’;; ;]us les recettes
(sauces au Prince, & la Contl, a la Gramont, & la
Dauphine, & |'Impértale, €allles au Duc, a la Vil=-
leroy, etc.sses), pompes langagiéres qul vont
envahlr les menus du siécle sulvant. Parallélement
polntent les recettes "& la Beurgeolse", quallfl=-
catlf fot courant et, apparemment, seul polnt commun
des recettes affublées du terme. A molns que celuil=-

cl ne solt un pur slgne de reconnalssance déslgnant



a l'amateur les recettes idéales du bourgeois
celles qui allient lI'économle a la simplicité et -
au naturel. QuoTqu'il en soit le 18é&me siécle
inaugure la diffusion d'un langage métaphorique
qui va orner d'une titulature ronflante et hyper-
bolique la gastronomie des "bourgeois conquérants"

du siécle Suivant. Voyez le Mangeur du XIX&me de

—

J «P.ARON.

Entre 1730 et 1770 la production du
livre culinaire connait un succés considérable
(se reporter aux graphes des p.16-17). Des réédi-
tions répétées témoignent de |'accueil du public.
Une di%fusion-eT peut-&8tre une création- de modé-
les culinaires nait du compromis entre les modes
de vie de |'élite du royaume et les exigences de
distinction des ramffasseurs de rente, grands mar-
chands, de tous ceux qu'enrichit une période éco-
nomique globalement favorable."L'essentiel, note
JeanMEYER (53) est la brutale @xpansion quantita-
tive et qualitative que subissent la petite et
moyenne bourgeoisie au cours de la seconde moitié
du 18éme siécle". L'impact de la mobilité sociale
est, & notre sens, déterminant dans [|'évolution
des modéles culinaires du 18éme siécle.

Enfin, en 1776, La Cuisifiiére Bour-

geoise vint, Plus d'une trentaine d'éditions
Jusqu'en 1789; aprés 1750/55 aucun titre ne tient
devant |1'irrésistible ascension du best-seller.
Ainsi les mouvements de fond de la société d'AW-
cien Régime se profilent- ils derriére Ig succks

d'un modeste in-12 de 450 pages en moyenne.
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Victolre de la nouvelle cuisine : Le
slécle desLumiéres a une culsine digne de lul, La

sclence et la phllosophle s'emparent de la marmite.

* % ¥ ®
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MYTHOLOGIES CULINAIRES

1°) Des blenfalts de la Nature aux Déllces du Crime :

L'humanité primlitlve consommalit des "mets
Innocens", "la tempérance et la frugallté y étalent
dans tout leur lustre" (54). L'enfance des peuples
se contentalt d'allments sihples, ceux de la Nature-
mére : "Le laltage, le mlel, les frults de la terre,
les légumes assalsonnés de sel, Jes pains cults sous
la cendre...." (55) Ignorants des "ragoflits hors de
nature", adeptes du végétarlsme et des technologles
cullnalres "douces", les hommes étaient plus forts,
plus heureux, Emile révalt & ces dinettes : ",...
tous nos ragolits fins ne lul plaisent point: mals
Il est toujours pré&t a parcourir la campagne, et
1l alme fort les bons fruits, les bons légumes, la

bonne créme et les bonnes gens”(56).

Eve croqua |a pomme. Du fruit au rdti
I'espace d'une bouchée : elle Impilque le meurtre.
La culture rompt avec la Nature. Sur les marges
des deux régnes la culsine médlatrice nalt de la
Nature violentée. La société fonde son ordre op-
presslf et les déllces de la consommatlion carnée

sont aussl ceux du meurtre.

Le mythe hagte les discours culinalres
du siécle des Zumiéres. Mythe aux orlgines judéo-
chrétlennes évidentes : le déluge sanctlonne le
meurtre et le Paradis est un jardin potager (57).




Ce rousseaulsme cullnalire, l'article cuisine
. /
de l'’encyclopédiel’illustre parfaitement. Lalssons la

a

parole 3 son auteur, le chevaller Louis de JAUCOURT:

"On s'accorde assez a défigurer de cent
maniéres différentes les mets que donne

la nature, lesquels par ce moyen perdent
leur qualiité, et sont, sl on peut dire
autant de polsons flateurs préparés pour
détrulre le tempérament, et pour abréger
le cours de la vie. Ainsl, la cuislne,
simple dans les premiers 3ges du monde....
est actuellement une étude, une sclence
des plus pénlbies sur laquelle nous voyons
parottre sans cesse de nouveaux traltés

sous les noms de Cuisinier frangals,

Cuislnier royal, Culsinier Moderne, Dons

de ComuSees."

Les volla dénoncés ces serviteurs d'une
funeste cause, la subverslon des régles de la Nature
par la culsline. Entreprise de Mert : celul qul a
péché par le couteau de boucherie périra par le
ragolit et la fourchette. Slnlstre impasse. Le

Culsinifer PhllDsophe, éciairé par la Sclence, va

nous en tlrer,



2°) Progrés, Lumiéres et culsline :

Passé ['Age d'Or l'art culinalre entre
dans 1'histolre,et un é&volutionnisme natf dans

les préfaces de llvres cullnalres. (58).

Les Asiatlques , "plus voluptueux que les
autres peuples", a cause du climat chaud, (Montesquleu
ntest pas loin)} perfectionnen#.la cuislne que trans-
mettent aux Romalins les Athénlens, "les plus sensuels
de tous les Grecs". L'Emplre a de gros moyens et la
"sclence de gueule" atteint les sommets du rafflnement
puls, décadence obllge, ceux de la monstruosité et

de la golnfrerle.

Aux 16 - 17&me sliécles, la cuisine du
Seicento et les praticlens "de de-la les monts"
envahlssent le royaume, "foule d'ltallens corrom-
pus qul servirent & la cour de catherine de Médlcis",
Sous Henri Il 1%'art cullnalre, déclidemment subverslf

et détesté des encyclopédistes, "triompha des loix"(58).

Le 188me slécle surpasse t-11 les Romalns ?
Sans nul doute car la ralison éclaire 1'homme moderne.
La profusion, la rareté blzarre oot reeuté devant la

i1égéreté et 1'harmonle de la Nouvelle Culslne. Toutes

ces comparaisons hlstoriques servent de falre=valolr
aux culsiniers des lumiéres., Dans fes natlons clvi-
lisées la culsline progresse en méme temps que les
autres arts, le Progr&s est continu, la Clvilisatlon

culmine au siécle de la Culslnlére Bourgeolse.
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-"S1l 1'on en crolt les relations, on

void des peuples entlers qui.... ignorent
I'excellence et la bonté de la plupart

des appré&ts. Ils leur préférent méme
souvent ce qu'll y a de plus sale, on ne
le mangent que de la maniére la plus
dégoutante. Ce n'est qu'en Europe ol régne
la propreté, le bon goflit et l'adresse

dans |'assalsonnement des viandes, des

a]]mens, eTC..-.."

Couplet européocentrique, aux antipodes
du bon sauvage "écologiquement" nourri, entohwé

en 1703 par Le Culsinler Rolal et Bourgeois.

Sous l'emplre de la Ralson, Sclence et
Cuislne sont conclliiées. La Nouvelle Cuisine sera
sclentlfique et ratlionnelle ol ne sera pas. Pour
MEUSNIER DE QUERLON le combat du Médecin et du

Culslnler touche & sa fin : le Culsinier Phllo~-

sthe,F:Fw de diététlque, connalt les propriétés
de tous les aliments et les dose finement qultte
4 concocter de "purs corrosifs", La culslne est
une espéce d'"analise chymique",

Les Ilvres cullnalres se flattent de plus
en plus d'IntégPrer les legons de la médeclne ; les
bonnes dlgesfloné se préparent & |'office. "L'art
d'appréter les ajiments appartlient nécessalrement
a la diéféflque“l(60). Et de clter force bons
auteurs, notablement le Tralté des Alimens du Dr
Louls LEMERY, MEUSNIER, fort de l'autorité de VOLTAIRE,
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désigne les mangeurs de |'avenlr "sages voluptueux
qul en satlsfaisant la Nature sgavent écouter la
Ralson" (61), La Sclence met la cuislne au rang
des arts majeurs, mlse en oeuvre non plus par des
"gens mécaniques", esclaves de |'usage, mals par
des "Artistes™ : leur talent exlige "des palals
délicats, comme a un profond musiclien des orellles

fines et savantes"(62),

En retour l'art cullnaire est un multi-

pllcateur des progrés de I'Esprit Humaln :

-"La cuisine subtlilise les partles gros-
siéres des allmens, dépouille les mlxtes
qu'elle emplole des sucs terrestres qu'ils
contiennent : elle - les perfectlonne, les
épure et les splrlitualise en quelque sorte,
Les mets qu'elle prépare, dolvent donc
porter dans le sang une plus grande abon-
dance d'esprits plus purs et plus délliés...
Sera-ce donc trop s'avancer, que de placer
les appri#s de la cuisine moderne parml

les causes physliques qui du seln de la
Barbarle ont rappellé parmi nous le régne
de la polltesse, des talens de l'esprit,

des arts et des sclences ?" 163).

Médlatrice entre Nature et Culture cette
culslne acculturante signifle aussi la conquéte du
monde par ['Europe. L'office du 18&me slécle est un

échantliilonnage du commerce maritime Internatlonal;
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sucres, vins, liqueure "du pays du Levant" viviflent
I'esprit des habltants du septentrion (64). Ex. Orlente

Jux 1

Cette alllance nouvelle de la sclence
et de la culsine ne va pas de sol. Un éplsode Inapercgu
du combat des lumiéreghk'ouvre en 1739 par la parutlion

de la Lettre d'un p&tlssier anglois au Nouveau Cui-

sinler Francols, rarissime brochure rééditée une

~

geule fois, en 1747, a la sulte du Cuisinler Gascon,

DESALLEURS, son auteur, y tourne en dérislon la
culsine "scientlflique", ses "plats géométriquement
chimtques? ol 1] n'entre que des quintessences ral-
sonnées, et dégagées avec préclislion de toute terres=-
trelté....". Il en dédult une culsine pédagogique

a4 usage des Colléges, préparée par un culsinler "qui

=~

connaltrait 3 fond les pensées que produit dans une
8me la dégustatlon d'un potage & la Nivernoise, d'une
sauce a8 la Chirace....". Chaque conditlon aura ses
programmes-menus : aux futurs courtlsans la créme
fouettée, aux mondalns "la quintessence d'hannetons"
etCeeese DESALLEURS brocarde |'Intellectuallsme valn,
Inévitablement "élolgné de larustique simplilcité

de nos péres", la dégradatlon de la soclabilité du
repas qu'll entraine; les "anallses sgavantes" d'une
kyrieile de convives Inconnus les uns aux autres
remplagant le "badlinage naTf" des sociétés restrein-
tes du bon vieux temps. Les arguments de DESALLEURS
se rattachent aux thémes rebattus du luxe et de la
frugalité ancestrale, 1dées chéres aux sociétés tou-

chées par la crolssance (65).



laresque,

" Culsinlier

_39_

Réponse a ces attaques, plalidoyer canu=

L'Apologle des Modernes ou réponse du

‘Frangols, auteur des Donc de Comus & un

" patlssier

‘anglols, paralt l'année suivante (66-)

L'ouvrage

débute par un hymne aux sclences, au

cartéslanisme, a cet esprit philosophique objet

du mépris

pa8tissier: La culsine est structurée

par les lois de la Géométrie. Et MEUSNIER de

poursuivre

-"J'an al pour garans le grand NEUTON,
DESCARYTES, HARTROKER, MALPISHY, MUSSEMBROCK
(67) et les plus savans Physlclens du
monde qul ont mathématiquement démontré
que les mixtes et généralement tous les
corps tant les solldes que les fluldes

ne différent entre eux que par la con-
figuration de leurs parties ; dl'ol 11
résulte que si un Ragolit fait plus de mal
qu'un autre, cela vlent uniquement de la
forme et de la configuration de ses patties
or comme les parties d'un petit p&té
paralléléplipéde sont nécessalrement figu-
rées différemment de celles d'un petit
pdté d'une autre forme, il faut de toute
nécesslté qu'un petl+ paté paralléléplpéde
alt des propriétés et des qualltés diffé-
rentes de celles d'un petit p&té d'une
autre forme, & moins de voulolr soutenir
que l'essence et les propriétés des corps
ne dépendent pas uniquement des conflgura-
tions de leurs partles ; ce quil révolte~

roit - tous les physiciensieeess"
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Dans la nature et la cuisine Il en va de
mé8me : selon la chlmle pénétrée des théorles carté-
Siennes et newtonlennes, tout ce qui se passe doit
s'expliquer mécanlquement. En son modeste domalne
le culsinier phllosophe assume les fonctions que
FONTENELLE. , pour la soclété gtobale, assigne au
Savant (voyez |'Histolre du renouvelllement de

IYAcadémie Royale des Sclences - 1702) : Les déten-

teurs de la science positive sont les guldes du
progrés Indéfini de la Civilisation, culinalre au
besoin.

Mais qu'est-ce donc que cette Nouvelle
Cuisine,Objet d'une tardive querelle des Anclens
et des Modernes ? Dialectique,elle intégre et
dépasse 1'Ancienne Cuisine, "celle que les frangals
ont mis en vogue par toute I'Europe", gotlitée 1|}
y a vingt ans encore (solt vers 1700.1720) et
d'un "détail extraordinalre”. Le nouveau est "une
espéce de chymie" aux préparatlons "plus simples
plus propres", "peut &tre plus sgavantes", La Seience
du cuislnier "qulntessencle les viandes, en tire
des sucs nourrissants et légers", orchestre une sym-
phonle "de fagon que rien ne domine, que tout se
fasse sentir". Les choses ont le gofit de ce qu'elles

sont tdéja!). Et le DIctlonnaire des alimens de con-

clure : "Une culsine simple et naturelle pour les
Bourgeolis",



Le fait majeur. de l'aiimentatlon des
couches supérieures des 17 et 18éme slécles est une
vulgarisation du "luxe des moeurs", Les régles de
I'excellence sont pergues par le reste de la socliété
comme étant celles de ['élite du pouvoir, la haute
soclété nobilialre et bourgeoise parisienne. Réelles
ou révées, les pratiques cullnalres et conviviales
"nobiliaires" sont adoptées, defagon plus ou moins
inconsciente, par les éléments moyens de la soclété
d'Anclen Régime, Elles sublssent une adaptatlon con-
dltlonnée par les capacltés économiques mals aussl
par l'affirmation d'une relatlve autonomie et d'une
originalité soclale de ces élements. La mobillté
soclale ascendante fonde en dernier ressort la
Nouvelle Cuisine.Aprés 1730 les controverses sur le
luxe se multiplient. Date qul marque a la fols un
essor sans précédent du livre culinalre et le début

d'une conjoncture économique favorable.

Une bourgeolsle proteTforme S'empare
progressivement de |'hégémonle idéologique et cul-
turelle, blen avant les ultérleur§ . coups d'éclat
politiques. (68)

La consommation est conditionnée par les
disponlbilités financléres, mals le golit est aussi
profondément sociallsé,'déferminé par I'ethos de
classe. Le juste milleu, la conciliation des exligences
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de la bourse, du plaisir, de la santé et d'un r8le
socla] dont la cuisine est un ornement, sont les
thémes centraux d'une Idéologie cullnalre"bourgeolse”
a mli-chemin de la grossiéreté populalre et des excés
des grands<et des parvenus. L'éplcurisme mondain et
libertin, l'austérité jansénisante sont récusés. Le
bonheur est tout de confort, de vertus tranqullles,
replié sur la famillie nucléalire exact envers, selon
Philippe ARIES, de la vle du grand h8tel du [7&me
slécle, ouvert & toutes Jes relations publlques et

privées,

Abandonnons la Culsinié&re Bourgeolse

trlomphante et, en cet été 1789, alors que grondent
les faubourgs dévoreurs de pain, le mangeur de |'Ancien
Régime qu'agitent peut-8tre les sombres pensées écrltes

par Charles MONSELET, blen longtemps aprés :

"fa culslne attend sa Révolutlon

et m8me sa Terreur". (70).
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1 -~ Une synth&se des résultats et des voies ouvertes est facilement
accessible dans les ouvrages suivants :

~ BRAMDEL (Fernand) - Civilisation matérielle et capitalisme
(XV = XVIII sidcles), t.! = Paris -~ 1967.

- HEMARDINQUER (Jean Jacques) - Pour une histoire de 1tali-
mentation ~ cahier des annales , n° 28 - Paris -~ I970.

~ NEVEUX (Hugues) - ltAlimantation du XIVame au XVIII&me
sidcle, Essai de mise au point.-~ Revue d!Histoire Econo-~
migue et sociale, 1973 (3), 336.379.

-~ BENNASSAR (Bartolomé), GOY (Joseph) -~ Contribution a
1histoire de la consommation alimentaire du XIVéme au
XIX &me sigcle.- Annales, Economies, Sociétés, Civilisa-
tions, XXX , I975 (2-3); 402.429,

» Histoire de la Consommation - numéro sp&cial - Annales,

E4S.Cs, XXX, I975 (2-3),

2 -~ Pour une psychosociologie de l'alimentation contemporaine - Annales,

E,S,C. - XVI 9 1961 - 977.986.

3 - Voyez - Le mangeur du XIXéme sidcle - Paris I9T73

-~ Essai sur la sensibilité alimentaire & Paris au XIXeéme siecle

Cahier des Annales, 25. Paris - 1967,

La
~ Cuisine : un menu au XIXdme sidcle. in Faire de lthistoire,

vol, 3 , Paris - 1974, p.192.219,

Pour le XVIdme sidcle : FIRPO (L.) -~ Gastronomia del Rinascimento -
Turin, I974.

4 -~ Sur les rapports entre alimentation et m&decine voir :
ARON (Jean Paul) Biologie et alimentation au 1B&me sigcle et au

début du XIX &me sidcle - Annales, E,S.C,, XVI - I961 - 971.977.

5 - Les ouvrages burlesques, modestes pidces, rares et dont beaucoup
sont perdues, mériteraient une étude 3 elles seules, dans la ligne
des études de BAKHfINE, SORIANO, GUREVITCH,sur la culture comique
et carnavalesque., D'aprds les exemples recensés par Georges VICAIRE
dans sa Bibliographie Gastronomigue, ltimpression de cette litté-
rature irait des origines de l!'imprimerie aux premidres décennies

du XVII éme sigcle.
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VERDIER (Yvonne) -~ Pour une ethnologie culinaire

~ ltHomme -~ revue Frangaise d'anthropologie, IX —‘1969) n° 1,
49.57.

BONNET (Jean Claude) - Le syst2me de la cuisine et du repas chez
Rousseau - Paétique, VI, (I975)- 22 , 244.267.

GILMONT (J.F) - Livre, bibliographie et statistique -~ Revue
d*histoire écclésiastique, LXV(I970) n® 3-4 , T97.8I6.
MARTIN (H.J) - Livre, Pouvoirs et société & Paris au XVIIfams

sigcle, 2 vol, Paris 1969, voir tome 1, p. 60.95.

De récentes études dthistoire des "mentalités", ont utilisé la
production imprimée de l!Europe Moderne, citons :
-~ BEUTLER (Corinne) - La littérature agricole en Europe
Continentale au 16&me sidcle - Annales , E,S,C, XXVIII

1973, 5 - 12680.1301.

et surtout :

- ROCHE (Daniel) La Mé&moire de la mort. Recherche sur

la place des arts de mourir dans la librairié& et la
lecture en France aux 17Eme et 18&me si2cles -~ Annpales,

E.S.Ce XXI , 1, I9T6 - T6.I19.

-~ CHARTIER (Roger) - Les arts de Mourir - 1450-1600,
id.- p. 51.75.

A la consultation du catalogue imprimé de quatre dtentre elles,
nous devons la localisation d!exemplaires nouveaux et la découverte
de deux éditions inconnues. La source ntest donc pas & négliger :
dtoll 1tutilité de 1ltenquBte sur les fonds anciens de toutes les

biblioth&ques frangaises,

Une enqu@te directe a été menée & la Biblioth&que Nationale
(catalogue sur fiche des anonymes) et dans les B.M. de Lyon,

Caen, M8&con, Bayeux, Tours,
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12 - Ce qui explique l%absence dans la dite bibliographie de plusisurs

13

14

15

16

17

18

éditions signalées aux noms de LA VARENNE, MASSIALOT, MENON,
LIGER e..... principaux auteurs culinaires de notre périods.
Georges VICAIRE stest aussi appuyé sur le "Manuel" de BRUNET

et sur plusisurs collections privées,

37 éditions, toutes du IB&me sidcle : 17 en 2 vol., 17 en 3 vol.
3 en 4 et 5vol.

La stabilité des tirages moyens aux I7 - IB2me sidcles est une
donnée maintenant &tablie, voyez les indications recueillies par
Mme M.A.MERLAND -~ Tirages et ventes de livres & la fin du XVIiIieme
sigdcle : des indications chiffrées - Rev, Francaise d!Histoire du
livre - III (5) , I973, 87.112 et M. H.J MARTIN, op. cit., tome 1
p. 377.379. Les tirages oscillaient entre 1000 et 1500 exemplaires,
Nous avons donc retenu le "coefficient plancher™ pour nos esti-

mations,

Les titres imprimés en 3,4 ou 5 volumes Staisnt~ils tirés 2
1000 - 1500 exemplaires ? Les monographies culinaires en 3 ou
4 volumes étaient fréquemment tirées sur deux ou txrois ans :

nous avons admis pour elles les tirages moyens donnés ci-dessus.

J.F. GILMONT : Livre, bibliographie et statistique, op. cit.
p. 802

MORIN (Alfred) catalogue descriptif de la Biblioth&que Bleue de
Troyes - Gengve -~ 1974,

Qui pourfend ses contradicteurs -~ principalement ls R.P. Michel

DE CERTEAU dans la préface & la seconde édition de De_la _culture
populaire aux I7éme et If&me sigcle - Paris . I975.

Les arguments de ltingénisux jésuite sont couchés dans :

-~ La Beauté du Mort. Le concept de "Culture P_pulaire, Politigue
Aujourdthui , I970, n°® 12, 3.23, réédité in La culture gu plu-—
riel du méme, Paris , coll. 10/18, I9T4.
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19 -~ Ce sont ¢

- Le Livre de cuysine trés utills et prouffitable....,
édité a Paris vers 1540,

-~ le livre ds honnestefrolupté..., 1dre édit. & Lyon
en I588 (selon VICAIRE)

- Le livre Fort excellent de culing...., ter éd. - Lyon

1542 ou 1541, Tras inspiré du VYiandier de Taillevant
dont la rédaction remonte & la fin du XIVéme sidcle.

~ La fleur ds toute cuisine ~ Paris I543

-~ Le grand cuisinier trd&s utille et proffitable...

20 - Les médiévistes tiennent pour probable la place croissante de la
viande dans 1'afmentation aux XIV - XVeéme sidcles. Suite des
crises démographiques du Bas Moyen Age, ltespace culturel a
reculé au profit des pacages et des for8ts, sources de viandes,
Notre régime alimentaire carné - cselui du Viandier et des manuels
culinaires du 16&me sigcle ~ trouve peut 8tre la son origine,

Sur ce problema, se reporter aux ouvrages cités & la note 1 et &

F. BRAUDEL - civilisation matérielle et capitalisme *. {1 - p.139,.140

21 - L'art de bien traitér..... = A Paris : Chez Jean DU PUIS -~ I674.
B.N. 8° Vv 8084,

22 - Le manusl des Officiers de Bouche.... - A Paris : chez LE CLERC,
1759 . B.N.V 26 991, avertissement p. 3.

23 - Le Jardinier Francois .... A Rouen, chez Jacques BESONGNE, I976,
B.M.Caen, Fonds Normand 16 157.

24 -~ op, cit., Supra.
24 Bis -Un Dictionnaire Sentencieux de IT68 mentionne ces légumss

que ‘"la délicatesse du sigcle a presque banni comme une nour-

riture roturidre" -~ cité par F, BRAUDEL, op. cit, p. 138.
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25 - Genevidve BOLLEME -~ Les almanachs populaires aux 172me st {8éme
sigcles, Paris - I969. p. 100 . Est nommé un titre , p. 30, oi

1tinfluence de ces mBmes manuels est patente : Le cuisiniex Friand

habile & la cuisSinBeeecee

26 - E. BULLEME’ Op. Cit ? p- 590

27 - Alfred MORIN, op. cit , n° 196 a 201,

28 - Décalage pour l'adoption / adaptation de certains faits culturels

des classes dominantes :Pa@F les classes dominées 7

29 = Le Cuisinier ou il est traitté de la véritable méthode pour apprester

toutes sortes de viandes... - A Paris : chez Pierrs DAVID, 1656 -
B.N.V 45 365.
-~ VICAIRE g., op. cit , p. 542.

30 - Le Cuisinier Frangois.... - Paris - P, DAVID , 1654 ~ B.N.V 44 0IT.

31 - Le cuisinier moderne .....~ La Haye, 1735, VICAIRE, P, 867.

31 Bis -~ Paris - Cl.J.B, BAUCHE, I758, 2 vol. - BN V 26 985.86.

32 - Les Sogupers de la Cour.... - Paris : GUILLYN, I755 - B.N.V 26 992,95,

33 - La situation du livre dans les rapports sociaux sst tirée de :

- CRESPIN -~ L!Oeconomie, ou le vray advis pour se faire
bien servir..... Paris, 1641 - B,N. R 32,70S.

~ BONNEFONS (Nicolas De) - Les délices de la campagne...
Paris - Pierre DES HAYES - 1654 - B.M.Lyon - 802,132,

- Le Jardinier Frangois ... - Rouen : Jacques BESONGNE, I676,
B.M.Caen, F.N A 1727.
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34 -~ AUDIGER - La Maison RéqlSe, et l'art de diriger la maison

a5

36

37

38

39

40

41

42

43

d*un grand seigneur et autres ...... avec la véritable m&thode-
de faire toutes sortes d'essences, d!eaux et de liqueurs fortes
et rafrafchissantes & la mode d*Italie -~ Amsterdam : P. MARRET,
1700. p. 32 , B.N, 516 514.

Jean MEYER -~ La noblesse bretonne ~ 2&2me é&d, abrégée -~ Paris

1972, p. 325 et 11,

AUDIGER, . cit. , p. 132.

1'Escole parfaite des officiers de bouche.... A Paris : chez
la Veuve Pierre DAVID et chez Jean RIBOU - 1662. B.N. V 37608.

L!Escole.... p. 60 - sur le rBle domestique des fils de famille

au I7&me sidcle voir aussi Philippe ARIES -~ La vie familiale

et l'enfant sous 1'Ancien Régime. 28me &d., 1973, P. 448.
op. cit. , note 33,
N. DE BONNEFONS - Les Délices de la campagne...., préface

Le Cuisinier Frangais, op. cit., ed. de 1654, p. 31.

B.N. 8° V 8084,

sur la F8te Royale et aristocratique apports essentiels de :

Pierre FRANCASTEL - Baroque et classicisme ~ annales

E.S.C, I959, (1), 142.151.

V. L. TAPIE - Barogue et classicisme - 2&me ed, Paris
1970. p. 206 et SS.

Richard ALEWYN ~ 1'Univers du barogue Paris I967 p. 130.137.
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47 -

48 -

49 -

50 -~

51 -

49

Et bien au-delad, La fascination du "para®tre noble" est tras
humoristiquement é&tudiée par Jean NEGRONI - La france noble
Paris I975, Sur ces récupérations des signes et "gadgets"

nobiliaires - ou supposés tels - voir aussi Le mangeur du

XIX 2me sidcle de ARON,

MENON - Le cuisinier royal et bourgeois - Paris - Prudhomme
1703

Sur 1'évdution des "moeurs" livres suggestifs de Noxbert ELIAS
La Dynamigue de l%ogcident - Paris I976 et La société de Couxr

Paris I975. Et plus confus, Théorie de la classe de loisir

de Thorstein VEBLEN,

Arlette FARGE - Le vol d'aliments & Paris aulB 3me sigcle -
Paris I975 - p. 186.

MASSTIALOT - Le nouveau cuisinier royal et bourgeois - 3 vol,
1733, B.M. Lyon, 305 557 , p. 2

MARIN (Frangois) = Suite des Dons_de Comus - 1742 -~ B.M.Lyon
346 902, P, 597.598,

MEYER. La noblesse bretonne.... p. 291 et 354,

cf. Les ouvrages cités note 44,

52 -~ La Cuishieére Bourgeoise , Bruxelles, F, FOPPENS, I777T - B.M.

54 -

Caen, rés., A 27 130,

article Ancien Régime -~ encyclopédia Universalis, vol, 1,
p. 1019,

Dictionnaire des alimens, wins et liqueurs.... A Paris : chez
GISSEY... 1750, BM Lyon 304 B863.
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56 -

57 -

58 -

60 -

62 ~

63 -

64~

65 -

66 -

67 -
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Encyclopédie ou dictionnaire raisonné des Scienceas ... Gendve :
chez PELLET, IT77. Article Cuisine.

et ot et en ey o

J.Jo RUUSSEAU - Emile..-. hand édo La PlEIadE ? IV’ p. 465.

Jean SOLER - Sémiotique de la nourriture dans la Bible. Annaies
E.S.C, 5, I¥73 , XXVIII (4), p. 944.45,

Parmi les préfaces de livres culinaires du {18&me si2cle celle

de la Suits des Dons de Comus est caractéristique.

Meilleurs exemples : lt'avertissement des Dons de Comus, dQ

aux Jésuites Pierre BRUMOY et guillaume Hyacinthe BOUGEANT,

la préface de MEUSNIER DE QUERLON a la suite des Dons de Comus
(1742), celle du Dictionnaire des alimens (I750).

Bncyclopédie.... article Cuising....
MENON. La science..., op.cit., p.XXVIII
Citation du Mondain

MENON. La science..., p.VII

id. , p XXII

id.

Jean EHRARD - 1!Idée de Natuype en France & ltaube des Lumidres
e W
28me &d, - Paris 1970. spécialement p. 313.348,

B.N. Zp 1335,

HARTSOEKER, MALPIGHI, MUSSCHENBROEK.
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68 - Au milieu du 182me sidcle, "les incidents individuels
provoqués par le simple fait due 1'un des antagonistes est
noble et l'autre bourgecis se multiplient"”, MEYER, op. cit.,
p. 291.

69 -~ Fondamentaux sur ce point, EHRARD, ouvrage cité et MAUZI (Robert)

1'Idée du bonheur en France au IB2me sidcle -~ Paris 1960.

70 -~ Que les 8mes sensibles se rassurent tout se passa bien en

définitive., pour la cuisine,

TR e e See
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ANNEXE 1

L=

URCES

Smmmmmss

1) - Bibliographies.

N.B : Ne sont mentionnéss que les sources ayant fourni des
ré@sultats positifs quant & 1ltidentification, & la localisation
d*éditions de livres culinaires.

Lt
DESGRAVES (Louis) - les livres imprimés 3 Bordeaux au XVII&me
sigdcle - Paris - Gengve., I9TI.

Lob
DESGRAVES (lLouis) - les livres imprimés & Bordeaux au XVIIIZme

siécle -~ Paris - Gendve - I975.

MORIN (Alfred) - Catalogue descriptif de la "Biblioth&que
Bleue" de Troyes - Gendve I974.

RAHIR (Edouard) - Catalogue dtune collection unique de volumes
imprimés par les ElzeviBr.e.. — Pari%}IB96 -~ réimp, fac. similé

I965.

VICAIRE (Georges) - Bibliographie gastronomique - Parii/IB9D- -
28me éd, Londres 1954,

2) Catalogues de Biblioth&ques .

A)

C

- Bibliotha&que Nationale. Paris - catalogue général des livres
imprimés.... Auteurs - Paris I897.1966.
- Biblioth2que Nationale., Catalogue des anonymes {sur fiches).

- British Mussum -~ Gﬁjg;l catalog of printed books - 263vol,
L 7 enstal
Londres. ™ fi, )

-~

v
-~ Goldsmith (V.F) - A short title catalog of french books...

I60I-1700, now in the britieh Museum - Londres. ,>(
) ek
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B) - Catalogues imprimés de Bibliothi&ques Municipales,
2
~ Abbeville -~ ketalogue de la biblioth&que municipale

d'AbbeVillE..., t. 1 hand Abbeville/:[ﬂaﬁ.

- Ajaccio -~ Touranjon (Andxé) —‘Eatalague méthodique

de la biblioth&que communale de la wille
d'Ajaccio, - Ajacgio 1 1879.

~ Alencon -~ Richard (Edmond). catalogue de la biblioth&que
de la ville d'Alengon... t. 2 Sciences et
arts - Alengon 1909,

~ Besangon - Cdalogue des livres imprimés de la biblio~
théque de Besangon - Sciences et Arts,

t. 1 ~ Besangon 1875,

-~ Bordeaux -~ Catalogue des livres composant la bihlio-
théque de la ville de Bordeaux - Paris,

1830, 4 vol.

—~ Boulogne - Catalogue méthodique de la biblioth&que
de la ville de Boulogne s/ mer. Livres

imprimés -~ Boulogne,flB865,

- Brest ~ MARION (A)- catalogus de la bibliothaque
communale de Brest - sciences et Arts -

Brest 1892,

~ Lh8lons s/ Safine - MILLOT (Gustave) catalogue de la
biblioth&que muﬁicipale de Ch8lons

s/SaBne - 4 vol, I902.

~ Clermont Fexrrand - GONOD (B) G;talogue des livres
imprimés et des manuscrits de la
bibliotH§ue de la ville de Clermont-
Ferrand -.1839,
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Corbeil - DUFOUR (Al.g;talogue méthodique de 1la
biblioth&que communale de la ville de
Corbeil - Curbeil/IBB9.
: -
Le Havre - Ville du Ha¥re - catalogue de la biblio-

théque - Le Havre . IB86.

Ls Mans -~ Catalogue de la biblioth&que de la wille

du Mans - Sciences et Arts - le Mans I879.

Lille - Catalogue de la biblioth&qua de la ville de
Lille. Sciences et Arts -~ Lille 1839,

- Supplément._Lille/ 1879.

Limoges - RUBEN (Emile) catalogue méthodique de la
biblioth&que communale de la ville de

Limoges... Sciences et Arts. Limoges IB63.

Montpsllier - GAUDIN (L.) - Catalogue de la biblio-
theéque de la ville de Montpellier....
Sciences et Arts —~ 2&éme partie -

Montpellier I8%1.

Narbonne - TISSIER (J,) -~ Catalogue de la biblioth&que
publique de la ville de Narbonne - Nar-

bonne,IB9I.

NAntes —~ Catalogue de la biblioth2que de la ville
N

de Nantes. \yL
Niort - Catalogue des livres composant la biblio-
théque de la ville de Niort - Sciences et

Arts - Niurt/IBGI.

Pau - SOULICE (L.,) - Catalogue de la biblioth&que de
la ville de Pau., Pau I897.
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~ Troyes - SOCARD (Emile) - Catalogue de la biblio-
th2que de la ville de Troyes - I9t., Troyes
1875-1892,

- Verdun - FRIZON (N.) ~ Catalogue méthodique de la
biblioth&que publique de la ville de Verdun..

Sciences et Arts -~ Verdun 1894,

C) - Catalogues sur fiches ou régistres manuscrits .

~ consultés sur place :

BM de Lyon = Caen - M8con -~ Bayeux - Tours,




